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Obiettivi delle esposizioni universali

 Educare un vasto pubblico

* Dare visibilita alle innovazioni scientifiche e
tecnologiche per una loro diffusione

* Prefigurare un futuro migliore
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Perché Milano e l'ltalia hanno
vinto la candidatura

Perché:

e Lltalia con I'Europa (e piu dell’Europa), ha una legislazione rigorosa
in campo alimentare

e |talian food nel mondo e conosciuto come sinonimo di qualita, ed e
diffuso, imitato e anche contraffatto

e ¢ uno dei paesi culla della c.d. dieta mediterranea

 Ha piudi 1.000 i prodotti iscritti nei registri europei ( per un totale
di 10 miliardi di euro):

Ma anche perché il tema di nutrire il pianeta riguarda tutta 'umanita
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‘/ Il paradosso contemporaneo: abbondanza,
O privazione e sprechi

805 milioni soffrono la fame Piu di 2 miliardi soffrono di fam
perché non hanno accesso al nascosta per carenza di vitamine e
cibo a causa della poverta minerale (ferro, zinc...).

Il 35% degli adulti con piu di 20 Il 12% degli adulti con piu di 20
anni € Sovrappeso: anni (Data WHO, 2008) e Obeso

(Data WHO, 2008 )

I1 30% del cibo prodotto viene | y o<
perso o sprecato
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Sprechi e perdite di alimenti
Nel mondo si perde piu del 30% degli alimenti prodotti

Developing I
countries |

UsA Q|

UK 1__'
0% 50% 100%
MW On-farm B Transport and processing
Retail B Food Service Il Home and municipal

Fig. 3. Makeup of total food waste in developed and develop-
ing countries. Retail, food service, and home and municipal
categories are lumped together for developing countries.
[Source: {76, 37-39)]
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Nei Paesi sviluppati la quota
maggiore si perde come spreco:
la si ritrova nei rifiuti domestici
e urbani (mense, ristoranti ecc.)
Nei paesi in via di sviluppo la
percentuale piu alta si perde
nell’azienda agricola e durante
il processo di trasformazione,
trasporto, distribuzione
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Cereall per nutrire o per produrre energia?

Abbiamo bisogno sia di cibo che di energie rinnovabili e,
contemporaneamente di ridurre il carbon footprint (gas
greenhouse emissions)

Ma e proprio necessario utilizzare cereali?

Per recuperare energie da biomasse ci sono e L
altre strade ecologicamente piu sostenibili

(Nature 2011).

LE UNIVERSITA =%pO ¥
PER EXPO 2015 = &
COMITATO SCIENTIFICO MILANO Ny

DEL COMUNE DI MILANO

comu LE UNIVERSITA

awi PER EXPO 2015

COMITATO SCIENTIFICO
DEL COMUNE DI MILANO




Lo Scenario Futuro

La domanda di alimenti cresce piu rapidamente dell’offerta

A causa di:

« Crescita della popolazione

« Crescita del consumo di prodotti
di origine animale
(1 kg cow protein requires about
10 kg vegetable proteins).

Mentre la produzione agricola non
cresce piu con il trend del passato
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Projected World Rural and Urban Population, 1950-2050

Produzione mondiale di carne di bovino, pollame, ovino e
caprino dal 1961 al 2010 (in milioni di tonnellate)
120

100

8o s Carne di Bovin
60
s Carne di pollam
40
Carne di pecora

Fonte: riclaborazione dati FAO

- Milano |

it x P o L, | Comune

o \% W} diMilano
7

MILANO Ny




Climate Change - Scarsita di acqua

GLOBAL WATER DEMAND AND SUPPLY FORECASTS
in billion cubic meters of water

The production of 1 Kg of beef requires an
average 15.467 litres of water

1 kg corn : 1867 litres

1 drop of coffee : 1.100 drops of water

Perdita di Biodiversita

Minacciati i cereali nobili del bacino del
Mediterraneo

M rgicwdior def grimn [0 wna pectara svmialy deil anav o F e
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EXPO: i sottotemi

Sviluppo sostenibile

Come e possibile rendere disponibile cibo e garantire accesso al cibo a tutta la
popolazione mondiale senza distruggere le risorse naturali per permettere alle
generazioni future di continuare a vivere?

Come ée possibile far si che 'umanita si renda piu consapevole della situazione e
si orienti verso una piu equa distribuzione delle risorse?

Il contributo della ricerca scientifica avanzata e della tradizione
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La ricerca scienfica

Varieta resistenti agli stress idrici
Coltivazione del riso in asciutta

Piante in grado di
produrre molecole
bioattive (es. polifenoli)
contro parassiti e
patogeni

Batteri che
promuovono la crescita
delle piante
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Innovazione e trasferimento tecnologico

* Nanotecnologie (con cautela) nelle trasformazioni industriali per
accelerare i processi e per un miglior controllo della produzione

* Recupero di biomasse perse lungo la filiera alimentare e loro
utilizzo per produrre alimenti destinati a consumo umano e animale
(es. rivestimenti di cariossidi di cereali ricchi in vitamine, minerali e
fibre; sottoprodotti della produzione di carni ricchi in proteine )

» Bioraffinerie
« Packaging intelligenti danno info sul reale stato di conservaz .
« Packaging bioattivi prolungano la shlef life grazie a rilasci controllati
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Il cibo del futuro

Quale sara il cibo del futuro sul nostro pianeta nel quale la domanda cresce
con un ritmo superiore a quello della produzione di alimenti?

e Qualiricerche e innovazioni tecnologiche possono contribuire a
fonteggiare il problema? La ricerca e |la tecnologia sono sufficienti?

e E qualistili di vita?

T
A

. LE UNIVERSITA -
PER EXPO 2015 =%XPO

COMITATO SCIENTIFICO MILANO
DEL COMUNE DI MILANO

Milano |

L] Comune

di Milano

.

4
{
A

/&
S

V.
¥
IN

)

%



http://1.bp.blogspot.com/-ZBMsVwOY_PY/UZN-ufPkP0I/AAAAAAAAVCI/1C9PvlEJgyE/s1600/insetti-fritti.jpg
http://www.google.it/url?sa=i&rct=j&q=&esrc=s&source=images&cd=&cad=rja&uact=8&ved=0CAcQjRw&url=http://www.guidaconsumatore.com/erboristeria/spirulina.html&ei=xfw-VIS1D8msPPuZgJAO&bvm=bv.77648437,d.bGQ&psig=AFQjCNECXJ5oLW32Vs07bbKqDdMuHFfD_g&ust=1413500459277829
https://www.google.it/imgres?imgurl=http://canigivemydog.com/wp-content/uploads/2013/12/Dogs-and-Quinoa.jpg&imgrefurl=http://canigivemydog.com/quinoa&docid=eQjKRzxHGN-W1M&tbnid=y6AFr-BkzunhgM:&w=300&h=400&ei=xMUvVN_hFsbsO7zbgLAO&ved=0CAIQxiAwAA&iact=c

EXPO: i sottotemi

Storia dell’lUmanita, Storia di Cibo T

Un tema chiave dell’esposizione ¢ la storia del cibo che si
intreccia con la storia dell’'umanita, della sua agricoltura, delle
migrazioni, delle relazioni commerciali, delle guerre tra le
popolazioni, delle colonizzazioni e delle religioni, che

giocano un ruolo importante sulle abitudini alimentari. Il cibo
come mezzo di integrazione tra popolazioni che convivono
sullo stesso territorio.

Inoltre il cibo nella letteratura,

nella pittura, nel cinema...
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La valorizzazione dei territori e dei loro
prodotti

Ogni regione del pianeta ha prodotto una propria cultura del cibo e le proprie
specificita. La dieta mediterranea e le diete coreana e giaponese sono tra
guelle che offrono una piu lunga aspettativa di vita.

Oltre a conservare, pur rinnovandole, le tradizioni alimentari, le diete
regionali contribuiscono a conservare l'agricoltura, a difendere il

territorio,a promuovere | consumi di stagione e a sostenere I'economia
della regione
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Anche per contrastare le pessime abtudini
alimentari...

csi fondano su modelli alimentari lontano dalla tradizione ispirati
pu alle esigenze dell’industria che non dalle esigenze di corretta
alimentazione dei cittadini.
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| padiglioni tematici

AREE TEMATICHE gmgro

La Aree Tematiche sono il luocgo dove 'Organizzatore propone la propria interpretazione del Tema.

Le cinque Aree Tematiche sono localizzate agli ingressi principali e in altri punti chiave del Sito Espositivo.
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Il progetto Cluster

‘ . 2 @ ‘

FRUTTA e LEGUMI SPEZIE BIO-MEDITERRANEUM ISOLE ZONE ARIDE]|

o

CAFFE' CEREAL! e TUBERI
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Feeding knowledge

Feeding Knowledge
activities — focus on
the 5 priorities
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Sustainable natural
resources management

Quantitative & qualitative
enhancement of crop
products

Socio-economic
dynamics and global
markets

Sustainable development
of small rural
communities in marginal
areas

Food consumption
patterns: diet,
environment, society,
economy and health
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. Volunteer
Il programma volontari =XPO

r§ Training programs

The various programs pfoposed provide access to ad hoc training courses aimed at transferring knowledge with respect to the
Event and conveying skills and knowledge required to manage the activities of hospitality and support assigned.
Discover all the training courses, make your Volunteering experience unique and aware.

I WANT TO VOLUNTEER

Il Programma Volontari per Expo Milano 2015 del Padiglione Europa
Reclutamento di 1000 volontari nei 6 mesi.

Durata : 2 settimane Eta: 18-30 anni Cultura: universitaria ( o ultimo anno
superiori)

Visita il sito
http://www.ciessevi.org/news/programma-volontari-padiglione-unione-
europea-expo
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“Le Universita per Expo 2015”

Il Comitato Scientifico per EXPO del Comune di
Milano

Il Sindaco di Milano, Giuliano
Pisapia, alla fine del 2012,
istituisce il Comitato Scientifico
per Expo,

Composto, tra l'altro, da un

prorettore per ciascuna delle
7 universita milanesi
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| compiti del Comitato Scientifico per Expo
2015

Approfondire, promuovere diffondere i contenuti che riguardano la scienza e
la cultura in Italia e nel mondo, attraverso le reti esistenti delle universita e in
collaborazione con industrie, centri di ricerca, istituzioni e associazioni,

Organizzare e sostenere initiative legate ai temi di EXPO 2015 in
collaborazione con in principali attori nel campo della ricerca, e tecnologia,
dell’agricoltura, dell’ industria alimentare, della cooperazione internazionale
allo sviluppo, delle associazioni dei consumatori, delle istituzioni culturali,
ecc.

Coinvolgere la comunita dei ricercatori, professori e studenti nelle attivita di
EXPO 2015

Far emergere e raccogliere proposte e best practice utili ad affrontare | temi.
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Il Comitato scientifico di Milano sta collaborando con
la European Commission Steering Committee

MILANO
FEEDING THE PLANET
ENERGY FOR LIFE

COMITATO SCIENTIFICO
DEL COMUNE DI MILANO
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Commissione e Parlamento Europei

Partecipano con un loro padiglione e hanno in programma di
piu di 100 eventi scientifici, di cui 20 gestiti dal CS di Milano.

La CE ha preparato un documento nel quale vengono
focalizzati i problemi che 'Europa e chiamata ad affrontare e
aspetta di ricevere input dagli eventi scientifici che si terranno
per stabilire le priorita su cui allocare i fondi della seconda
parte del programma Horizon 2020 (bandi che usciranno
all’inizio del 2016)
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Expo un‘opportunita

* Per dibattere anche al di fuori delle stanze de bottoni i grandi temi
dell’'umanita e per dare voce su un palcoscenico mondiale anche a chi di
solito non ce I’ha

* Per assumere — da parte dell’ltalia - un ruolo leader anche grazie al tema
che ha scelto (I'ltalia sta preparando la “Carta Italia”, come lascito morale)

* Per sviluppare le relazioni internazionali in particolare delle universita
* Per creare un volano all'occupazione

* Per creare — da parte dei giovani - contatti per il proprio futuro
professionale in Italia, in Europa, nel mondo.
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Grazie

per |'attenzione

http://www.comitatoscientifico-expo2015.org/
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/PN
MI I Traditional functional foods affect positively

not only the health and the socialization

In fact they

conserve and improve the local biodiversitv

maintain the traditional knowledge
and cultural heritage

conserve the old flavours and their
traditional significance, also after
improvements

help the local economics and develop
the supply chain linked to the territories, of which it they are a
specific expression.

promote the consumption of seasonal food
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Biodiversity loss

In the Mediterranean basin several
varieties of cereals, legumes,
vegetable, fruits and aromatic
herbs are cultivated , but the

climate change is threatening in
particular the noble cereals
In the southern Mediterranean
countries the drought is more hard
and it is compromising the yields .
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