
Primo anno (da attivare a.a. 2016/17)

denominazione esami (AD) Unità didattiche (UD) ssd cfu

Chimica analitica applicata Chimica analitica applicata CHIM/01 6

Chimica fisica applicata Chimica fisica applicata CHIM/02 6

Tecnologia del latte e derivati AGR/15 6

Microbiologia lattiero casearia AGR/16 4

Tecnologia dei cereali e dei prodotti dolciari AGR/15 6

Microbiologia dei prodotti cerealicoli e dolciari AGR/16 4

Economia del mercato dei prodotti alimentari Economia del mercato dei prodotti alimentari AGR/01 6

Produzioni animali Produzioni animali AGR/19 6

Coltivazioni erbacee agroindustriali Coltivazioni erbacee agroindustriali AGR/02 6

Inglese tecnico scientifico Inglese tecnico scientifico 3

A scelta dello studente A scelta dello studente 12

Secondo anno (da attivare a.a. 2017/18)

denominazione esami (AD) Unità didattiche (UD) ssd cfu

Additivi e contaminanti AGR/15 6

Analisi chimiche fisiche e sensoriali dei prodotti alimentari AGR/15 4

Biotecnologie microbiche per l'industria agroalimentare Biotecnologie microbiche per l'industria agroalimentare AGR/16 6

Scambio termico nell'industria alimentare Scambio termico nell'industria alimentare ING-IND/11 6

Macchine e impianti per l'industria alimentare e per la logistica Macchine e impianti per l'industria alimentare e per la logistica AGR/09 6

Prova finale Prova finale 27
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