


STuDIARE A uNIMOL
l’università del molise assicura agli studenti un ambiente sicuro 
e accogliente, un ottimo rapporto con i docenti e numerosi 
servizi per il diritto allo studio e il tempo libero. 
Principali servizi: orientamento e tutorato, case dello 
studente, Biblioteche, aule multimediali, centro servizi per 
studenti disabili e studenti con dsa, Borse di studio, mobilità 
internazionale (erasmus), stage e placement, alloggi studenti, 
centro sportivo (cus), e-mail personale, counseling psicologico, 
mensa e bar, laboratori culturali e musicali.

DOvE?
la sede del corso di laurea è campobasso, città capoluogo e centro 
nevralgico delle vita politica, economica e amministrativa del molise. 
i servizi di trasporto pubblici consentono rapidi collegamenti con 
roma, napoli, Foggia, Benevento, termoli e Pescara.
la città offre standard di sicurezza molto elevati e tutti i servizi  di 
utilità, nonché molti servizi di tipo ricreativo e culturale (cartelloni 
teatrali, programmi concertistici, letterari e cinematografici 
d’essai).
Per la vicinanza alle piste di campitello matese la sede del corso offre 
la possibilità di praticare tutti gli sport invernali, mentre le moderne 
strutture sportive interne al campus universitario consentono la 
pratica di ogni altro tipo di disciplina sportiva.

PERChé? 
la scelta di studiare scienze e tecnologie agrarie è motivata 
da almeno tre ragioni. Prima, il riconoscimento della centralità 
dell’attività agricola nel processo di sviluppo equo e sostenibile del 
pianeta. seconda, il riconoscimento del valore culturale del sapere 
e delle tradizioni rurali. terza, l’opportunità di perseguire la propria 
realizzazione economica e professionale mediante la promozione 
di innovazioni tecnologiche finalizzate alla realizzazione di prodotti 
alimentari sani.

PER COSA? 
il corso di laurea prepara a comprendere, individuare e risolvere 
i problemi connessi all’attività agricola. il progetto formativo 
risulta pertanto di carattere multidisciplinare e interdisciplinare. le 
materie di studio, quindi, oltre a fornire una preliminare e robusta 
preparazione di base di carattere biologico, tendono ad offrire le 
conoscenze e le competenze necessarie ad organizzare e gestire 
sistemi produttivi complessi. la laurea in scienze e tecnologie 
agrarie, oltre alla prosecuzione degli studi universitari, permette di 
svolgere la professione di agronomo Junior, nonché la partecipazione 
ai concorsi pubblici per i ruoli tecnici e amministrativi.

PIANO DI STuDIO
insegnamenti cFu

Curriculum: Produzioni vegetali
I ANNO

matematica 6
Fisica 6
chimica generale e organica 10
Biologia 10
Botanica generale e diversità vegetale 8
istituzioni di economia e di politica agraria e forestale 8
inglese tecnico di base 3
conoscenze informatiche 3
Totale crediti I anno 54
 

II ANNO
Biochimica del metabolismo 6
microbiologia generale e agraria 8
agronomia 12
entomologia agraria 8
Patologia vegetale 8
chimica agraria 8

genetica agraria 8
a scelta dello studente 8
Totale crediti II anno 66
 

III ANNO
arboricoltura 6
zootecnica speciale 8
ingegneria energetica per l’agricoltura 10
costruzioni rurali topografia 8
economia e gestione delle imprese agrarie  e forestali 6
industrie agrarie 8
a scelta dello studente 8
Prova finale 6
Totale crediti III anno 60
Totale crediti 180

Curriculum: Produzioni animali
I ANNO

matematica 6
Fisica 6
chimica generale e organica 10
anatomia e fisiologia animale 6
Botanica generale e diversità vegetale 8
istituzioni di economia e di politica agraria e forestale 8
inglese tecnico di base 3
conoscenze informatiche 3
Totale crediti I anno 50
 

II ANNO
Biologia generale 10
microbiologia generale e agraria 8
agronomia 12
entomologia e patologia 10
zoocolture 8
genetica agraria 8
malattie infettive 6
a scelta dello studente 8
Totale crediti II anno 70
 

III ANNO
nutrizione e alimentazione animale 6
zootecnica speciale 8
ingegneria energetica per l’agricoltura       10
costruzioni rurali topografia 8
economia e gestione delle imprese agrarie e forestali 6
industrie agrarie 8
a scelta dello studente 8
Prova finale 6
Totale crediti III anno 60
Totale crediti 180

Insegnamenti a scelta
A.  prodotti vino ed olio 
enologia 4
viticoltura e olivicoltura 4
microbiologia enologica 4
tecnologia delle sostanze grasse 4

B. prodotti ittici 
tecniche mangimistiche 4
zoonosi di origine alimentare 4
acquacoltura 4
industrie dei prodotti ittici 4

C. prodotti carnei 
tecniche mangimistiche 4
zoonosi di origine alimentare 4
Preparazioni di carni conservate 4
laboratorio di analisi sensoriale e reologica della carne e derivati 4

D. apicoltura e prodotti dell’alveare 
apicoltura 8
Flora apistica e analisi polliniche 4
valutazione e qualità dei prodotti dell’alveare 4


