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CURRICULUM VITAE ET STUDIORUM DEL PROF. ING. MAURO MORESI 
 

Nato a: Roma, il 21.5.1950 

 

Residenza: Via S. Lorenzo 26 - 01100 VITERBO (VT) 

                     Tel. n° 0761-304664 

 Cell. 3285689620 

 

Posizione attuale: Professore ordinario di Operazioni Unitarie della Tecnologia 

Alimentare  e di Valutazione dell’Impatto Ambientale 

dell’Industria Alimentare presso il Dipartimento per 

l'Innovazione dei sistemi Biologici, Agroalimentari e Forestali 

(DIBAF); Università della Tuscia - Viterbo; Via S. C. de Lellis; 

01100 Viterbo (VT) 

                     Tel. n° 0761-357497 

                     Fax n° 0761-357498  

 E-mail: mmoresi@unitus.it 

 

Laureato in: Ingegneria Chimica presso l’Università degli Studi di Roma I - 

La Sapienza - il 18.X.74 con voti 110/110 e lode. 

 

Abilitato all’esercizio della 

professione di ingegnere:  II sessione del 1974 con voti 120/120. 

 

Attività svolte 
- Assistente incaricato presso la Cattedra di Impianti Chimici I della Facoltà di 

Ingegneria dell’Università degli Studi - La Sapienza - dal 1.XI.74 al 31.VIII.75. 

- Titolare di assegno di formazione scientifica e didattica presso la Cattedra già citata 

dal 1.IX.75 al 14.VII.77. 

- Assistente ordinario presso la Cattedra di Scienza dei Materiali della Facoltà di 

Ingegneria di Roma dal 15.7.77 al 27.3.83. 

- Vincitore di borsa di studio per estero del Consiglio Nazionale delle Ricerche presso 

il National College of Food Technology della Università di Reading a Weybridge (UK) 

dal 14.11.1979 al 14.07.80. 

- Professore associato di Impianti e Processi dell’Industria Alimentare presso la 

Facoltà di Ingegneria di Roma dal 28.3.83 al 6.11.86. 

- Professore per affidamento del corso di Tecnologie Industriali di Preparazione, 

Conservazione e Confezionamento degli Alimenti di Origine Animale e Vegetale della 

Scuola di Perfezionamento in Scienza dell’Alimentazione della Facoltà di Scienze 

Matematiche, Fisiche e Naturali dell’Università di Roma  - La Sapienza -  dall’A.A. 

83/84 all’A.A. 85/86. 

- Professore straordinario di Industrie Agrarie presso la Facoltà di Agraria 

dell’Università di Basilicata dal 7.11.86 al 6.11.89.  

- Professore per affidamento art. 100b del corso di Tecnologie degli Oli, Grassi e 

Derivati presso la Facoltà di Agraria dell’Università di Basilicata dall’AA 86/87 all’AA 

87/88. 

- Responsabile (AA 1987-88) e poi Presidente della Commissione  Didattica (AA 

1988-89) per il corso di Laurea in Scienze delle Preparazioni Alimentari della Facoltà di 

Agraria dell’Università di Basilicata. 

Silvana
Evidenziato

Silvana
Evidenziato

Silvana
Evidenziato
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- Direttore dell’Istituto di Microbiologia e Tecnologie Agrarie e Forestali 

dell’Università di Basilicata dal 19.2.87 al 31.10.90. 

- Professore ordinario di Industrie Agrarie presso la Facoltà di Agraria dell’Università 

di Basilicata dal 7.11.89 al 31.10.90.  

- Professore ordinario di Operazioni Unitarie della Tecnologia Alimentare [ex 

Tecnologie Alimentari (Operazioni fondamentali, processi)] e di Valutazione 

dell’Impatto Ambientale dell’Industria Alimentare presso l’Università della Tuscia - 

Viterbo dall’I.11.90 ad oggi. 

- Coordinatore del corso di Dottorato di ricerca in Scienza, Tecnologia e Biotecnologia 

della Sostenibilità presso l’Università della Tuscia - Viterbo dall’I.11.2013 ad oggi. 

- Responsabile della gestione tecnico-scientifica dell’impianto pilota del CNR per la 

produzione di biomasse microbiche sito a Manfredonia (FG) dal 20.11.81 al 1996. 

- Membro del Comitato di Redazione (Editorial Board) delle riviste scientifiche con 

impact factor (IF): Journal of Food Engineering, fino al 30.09.2017 

- Membro del Collegio dei Docenti del corso di Dottorato di Ricerca in Biotecnologia 

degli alimenti presso l’Università della Tuscia - Viterbo dall’AA 1993-94 all’AA 2013-

14 e Coordinatore dello stesso dal I.11.2000 al 31.10.2006.  

- Delegato italiano del Food Working Party della Federazione Europea di Ingegneria 

Chimica dal maggio 1988 ad oggi. 

- Inserito nel Who’s Who in the World 1997. 14th Edn. Marquis Who’s Who. Reed 

Publishing (Nedereland) B.V. 1996, p. 999 ed edizioni successive. 

- Membro dell’International Scientific Committee del 11th International Congress on 

Engineering and Food (Athens, Greece, May, 22-26, 2011). 

- Membro dell’International Scientific Committee del First European Congress on 

Chemical Engineering ECCE1 (Florence, Italy, May 4-7, 1997) e coordinatore della 

sezione Food-Biotechnology dell’Italian Conference on Chemical and Process 

Engineering ICHEAP dalla 4th edition (Florence, Italy, May, 2-5, 1999) alla 10th (Flor-

ence, Italy, May, 8-11, 2011). 

- Membro del Comitato Scientifico del Congresso Italiano di Scienza e Tecnologia degli 

Alimenti dalla 4a edizione (Cernobbio, 16-17 settembre 1999) alla 10a (Fieramilano, 11- 

9-10 maggio 2011). 

- Membro del Comitato Esecutivo della Sezione AITA Centro-Sud dell’Associazione Ita-

liana dei Tecnologi Alimentari (AITA), attivata presso l’Istituto di Tecnologie Agroali-

mentari dell’Università della Tuscia dall’aprile 1998 al 2006. 

- Consulente scientifico per le Tecnologie Alimentari del MURST e MIPA per la valuta-

zione di progetti di ricerca applicata a valere sul fondo istituito dal D. Lgs 89/98. 

- Presidente della Società Italiana di Scienze degli Alimenti (SISTAL) per il triennio 

2006-2009. 

- Vicepresidente della Società Italiana di Scienze degli Alimenti (SISTAL) per il 

triennio 2009-2012. 

-  Proboviro della Società Italiana di Scienze degli Alimenti (SISTAL) per il triennio 

2012-2015. 

- Decano della Facoltà di Agraria dal 20.07.2011 al 31.10.2011. 

- Georgofilo Aggregato all'Accademia dei Georgofili dal 01-12-2013 a oggi. 

 

Ha svolto ricerche nei settori delle reazioni gas-solido e gas-liquido e delle biotecnologie 

alimentari e fermentative. In particolare, nel settore alimentare si è dedicato allo studio della 

concentrazione per osmosi inversa e per evaporazione a film cadente di soluzioni glucidiche, 

dei processi di vinificazione in bianco e per macerazione carbonica e dell’estrazione 
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meccanica in presse senza fiscoli di oli di oliva e di girasole ad alto e basso linolenico e con 

anidride carbonica supercritica di essenze aromatiche, del comportamento reologico di 

succhi concentrati di frutta e di formaggi, nonchè allo sviluppo sia di alcuni processi di 

produzione di biomasse proteiche da substrati glucidici solubili (mosti di uva eccedentaria e 

siero di latte) ed insolubili (materiali amilacei - eccedenze cerealicole ed effluenti della 

trasformazione di amido e patate - e  pectino-cellulosici - pastazzo di agrumi e vinacce 

esauste), di etanolo, di acidi organici (citrico, fumarico, gluconico ed itaconico) e di 

polisaccaridi microbici (alginato, scleroglucano) per fermentazione in coltura sommersa, sia 

di nuovi prototipi (in scala di laboratorio e pilota) di fermentatori ad agitazione mista 

(pneumatica-idraulica). Si occupa attualmente del recupero di metaboliti microbici dai brodi 

di coltura mediante processi a membrana (microfiltrazione tangenziale, ultrafiltrazione, 

nanofiltrazione, osmosi inversa ed elettrodialisi), della caratterizzazione reologica di 

polisaccaridi algali e microbici, di alimenti, di sospensioni, sistemi gelificati e film inerenti il 

settore delle biotecnologie alimentari ed allo studio dell'impatto ambientale di scelte alimenta-

ri e di bevande, nonché di enzimi immobilizzati per la detossificazione di vini.  

 

È stato responsabile scientifico dei seguenti progetti di ricerca nazionali, ammessi al finan-

ziamento sulla base di bandi competitivi che prevedano la revisione tra pari: 

PRIN 1998; Prot. 9807353081 Sviluppo ed ottimizzazione della produzione di alginati micro-

bici come ingredienti funzionali per il settore agro-industriale: Coordinatore - dal 20-12-

1998 al 20-01-2001 

PRIN 2000; Prot. MM07184454_002 Studio e caratterizzazione di film di potenziale interesse 

agro-industriale da idrocolloidi di origi ne vegetale e/o microbica Responsabile UR – 

dal 20-12-2000 al 13-01-2003 

PRIN 2002; Prot. 2002074772_003 Studi e caratterizzazione di film edibili a matrice proteica. 

Responsabile UR - dal 16-12-2002 al 17-01-2005 

PRIN 2005; Prot. 2005074790_003 Uso di film edibili con caratteristiche barriera all’acqua 

quali elementi funzionali per la salvaguardia delle proprietà organolettiche di prodotti 

alimentari multifasici Responsabile UR - dal 30-01-2006 al 19-02-2008 

PRIN 2008; Prot. 2008E7HM44_002 Orzo e birra: Innovazione di prodotto e di processo Re-

sponsabile UR - dal 22-03-2010 al 22-09-2012 

PRIN 2010-11; Protocollo 2010ST3AMX_003 Produzione di birra lager: studio di un proces-

so innovativo di chiarificazione enzimatica e a membra na e delle emissioni di gas-serra 

del ciclo di vita Responsabile UR. - dal 01-02-2013 al 01-02-2016  

PRIN 2015; Protocollo 2015MFP4RC_002 Innovazione di processo e di prodotto nella pro-

duzione di alimenti a base di sfarinati di grano duro (pasta, cous cous) ad alta sostenibi-

lità  ambientale Responsabile UR - dal 05-02-2017 al 05-02-2020  

PRIN 2017; Protocollo 2017SFTX3Y_001 The Neapolitan pizza: processing, distribution, in-

novation and environmental aspects. Coordinatore Nazionale: Prof. Paolo MASI, Uni-

versità degli Studi di Napoli Federico II, in qualità di partecipante al Programma di ri-

cerca.  

 

Ha pubblicato 237 lavori su qualificate riviste nazionali ed internazionali ed ha presentato 186 

comunicazioni (orali e/o poster) a qualificati convegni nazionali ed internazionali. 

Author ID(Scopus): 7005605380 

orcid.org/0000-0002-4706-0129 

No. Totale citazioni: 1909 

H-index: 24 
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ELENCO PUBBLICAZIONI 

 

a) Pubblicazioni Scientifiche  
1. A. Chianese, M. Moresi (1976): Analisi dei profili termici rilevati all’interno di una 

pastiglia  catalitica. La Chimica e l’Industria, 58: 89-94. 

2. M. Moresi (1977): Analisi dei fenomeni diffusionali all’interno di una pastiglia 

catalitica. Quaderni dell’Ingegnere Chimico Italiano, 13: 45-50. 

3. M. Moresi (1977): Metodo della collocazione mista modificata per l’analisi dei 

fenomeni diffusione assiale nei reattori chimici. Reattori isotermi. Quaderni 

dell’Ingegnere Chimico Italiano, 13: 117-123. 

4. A. Peloso, M. Moresi, C. Mustacchi, B. Soracco (1979): Kinetics of the 

Dehydrogenation of Ethanol to Acetaldehyde on Unsupported Catalysts. The Canadian 

Journal of Chemical Engineering, 57: 159-164. 

5. M. Moresi, C. Nacca, R. Nardi, C. Palleschi (1979) : Factor Analysis in a Whey 

Fermentation in a Shaken-Flask Fermenter. Eur. J. Appl. Microbiol. Biotechnol., 8: 49-

61. 

6. M. Moresi, E. Sebastiani (1979) : Optimization of Whey Fermentation in a Shaken-

Flask Fermenter. Eur. J. Appl. Microbiol. Biotechnol., 8: 63-71. 

7. M. Moresi, A. Colicchio, F. Sansovini (1980): Optimization of Whey Fermentation in a 

Jar Fermenter. Eur. J. Appl. Microbiol. Biotechnol., 9: 173-183 

8. M. Moresi, A. Colicchio, F, Sansovini E. Sebastiani (1980): Chemical Oxygen Demand 

Reduction in a Whey Fermentation. Eur. J. Appl. Microbiol. Biotechnol., 9: 261-274. 

9. M. Moresi, D, Cimarelli, G. Gasparrini, G. Liuzzo, R. Marinelli (1980): Kinetics of 

Citric Acid Fermentation from n- Paraffins by Yeasts. J. Chem. Technol. Biotechnol., 

30: 266- 277 

10. C. Mustacchi, M. Moresi (1980): A Strategy of Obtain Semiempirical Correlations for 

Deterministic Systems. Chem. Engng. Sci., 35: 737-741 

11. M. Moresi, M. Spinosi (1980): Engineering Factors in the Production of Concentrated 

Fruit Juices. I) Fluid Physical Properties of Orange Juices. J. Fd. Technol., 15: 265-276. 

12. C. Giavarini, M. Moresi, E. Sebastiani (1980): Absorption of CO2 in Aqueous 

Solutions: A simple Experimental Apparatus for Absorption measurements. Quaderni 

dell’Ingegnere Chimico Italiano, 16: 103-109 

13. A. Falchetti, C. Giavarini, M. Moresi, E. Sebastiani (1981): Absorption of CO2 in 

Aqueous Solutions: Reaction Kinetics of modified Tetraethylenepentamine. Quaderni 

dell’Ingegnere Chimico Italiano, 17: 1-7   

14. C. Giavarini, M. Moresi (1981): Absorption of CO2 in Aqueous Solutions: Screening of 

Catalysts for Potassium Carbonate Solutions. Quaderni dell’Ingegnere Chimico 

Italiano, 17: 21- 26 

15. M. Moresi, E. Sebastiani (1981): Yeast Production from Whey. Studies in 

Environmental Science, 9: 37-53  

16. N. Blakebrough, M. Moresi (1981): Scale-up of Whey Fermentation in a Pilot-Scale 

Fermenter. Eur. J. Appl. Microbiol. Biotechnol., 12: 173-178 

17. N. Blakebrough, M. Moresi (1981) : Modelling of the Process Yields of a Whey 

Fermentation. Eur. J. Appl. Microbiol. Biotechnol., 13: 1-9   

18. M. Moresi (1981): Optimal Design of Airlift Fermenters. Biotechnol. Bioengng., 23: 

2537-2560 

19. M. Moresi (1981): Produzione  di Bioproteine da Siero di Latte. I) Analisi dei Processi. 

La Chimica e l’Industria, 63: 593-603  
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20. M. Moresi (1981): Produzione di Bioproteine da Siero di Latte. II) Studio di fattibilità. 

La Chimica e l’Industria, 63: 731-739  

21. M. Moresi C. Liverotti (1981): Economic Study of Tomato Paste Production. J. Fd. 

Technol., 17: 177-192. 

22. C. Giavarini, M. Moresi (1982): Development of a New Product for Carbon Dioxide 

Absorpion. Chem. Ind., 21 August: 601-603. 

23. C. Giavarini, M. Moresi (1982): Absorption of CO2 into Aqueous Solutions of 

Neopentanolamine. Quaderni dell’Ingegnere Chimico Italiano, 18: 21-25. 

24. M. Moresi, G: Marchionni (1982): Preliminary Study on the Operating Variables of 

SCP Production from Grape Must. Eur. J. Appl. Microbiol. Biotechnol., 16: 204-207. 

25. M. Moresi, G: Marchionni (1982): Produzione di SCP da mosti di uva. Analisi 

preliminare della fattibilità processuale e del procedimento di Scale-up. La Chimica e 

l’Industria, 64: 709-713. 

26. M. Moresi, G. Marchionni (1983): SCP Production from Grape Must as Alternative to 

Chronic Distillation of EEC Wine Surplus. In: Biotech ‘83, Online Pubblications Ltd, 

Northwood (UK), pp. 1073-1084. 

27. M. Moresi, G. B. Gianturco, E. Sebastiani (1982): Development of a New Ejector-Loop 

Fermenter. In: Proc.s 3rd Austrian-Italian-Yugoslav Chem. Engng. Conf. Vol. 2, pp. 

628-635     

28. C. Cantarelli, M. Moresi, (1982): L’utilizzazione delle eccedenze viticole per la 

produzione di Biomasse Proteiche. Atti dell’Accademia Italiana della Vite e del Vino, 

34: 375- 398 

29. M. Moresi, M.A. Solinas, S. Matteucci (1983): Investigation on the Operating Variables 

of Potato Starch Fermentation by Schwanniomyces castellii. Eur. J. Appl. Microbiol. 

Biotechnol., 18: 92-99 

30. M. Moresi, G.B. Gianturco, E. Sebastiani (1983) The Ejector-Loop Fermenter: 

Description and Performance of the Apparatus. Biotechnol. Bioeng., 25: 2889 - 2904 

31. S. Angeletti, M. Moresi (1983) Modelling of Multiple- Effect Falling-Film Evaporators. 

J. Fd. Technol., 18: 539 -563 

32. M. Moresi, E. Sebastiani (1983) Sviluppo di Processi di Fermentazione. In: Sviluppo 

della Ricerca di Ingegneria Chimica. Convegno G.R.I.C.U., Milano 21 - 23 giugno 

1983, pp. 163 - 168 

33. M. Moresi (1983) Scp Production from Whey: Scale-up of a Process. In: Production 

and Feeding of Single-Cell Protein. (M.P. Ferranti, A. Fiechter, ed.s), Applied Science 

Publishers, London and New York, pp. 163 - 165. 

34. M. Moresi (1983) Rheological Behaviour of Concentrated Grape Juices. In: Research in 

Food Science and Nutrition. Vol. 2. Basic Studies in Food Science. (J. V. McLoughlin, 

B. M. McKenna, ed.s), Boole Press, Dublin, pp. 128 - 129. 

35. M. Moresi, G. Marchionni (1983) SCP Production from Grape Must in Continuous 

Culture.  In: Research in Food Science and Nutrition. Vol. 2. Basic Studies in Food 

Science. (J. V. McLoughlin, B.M. McKenna, ed.s), Boole Press, Dublin, pp. 158 - 159. 

36. C. Cantarelli, M. Moresi (1983) Sperimentazione fattoriale sulle variabili che 

intervengono nello svolgimento della fermentazione vinaria. Atti dell’Accademia 

Italiana della Vite e del Vino, 35: 225 - 242 

37. M. Moresi, M. Spinosi (1984) Physical Properties of Concentrated Apple Juices. In: 

Engineering and Food. Vol. 1 - Engineering Sciences in the Food Industry. Chp. 47 (B. 

M. McKenna, ed.) Elsevier Applied Science Publishers, Barking (UK), pp. 475 - 487. 
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38. M. Moresi (1984) Economic Study of Concentrated Citrus Juice Production. In: 

Engineering and Food. Vol.2  - Processing Applications. Chp. 41 (B. M. McKenna, ed.) 

Elsevier Applied Science Publishers, Barking (UK), pp. 975 - 991. 

39. C. Cantarelli, M. Moresi, M. Manfredini (1984) Analysis of Factors Influencing Grape 

Must Fermentation: A Planning Map for the Optimal White Wine Fermentation. In: 

Proc.s 7th Inter. Oenological Symp. (E. Lemperle, H. Rasenberger, ed.s), International 

Association for Modern Winery Technology and Management, Breisach (Germany), pp. 

317 - 344. 

40. M. Moresi (1984) Il controllo della temperatura nel corso della fermentazione vinaria: i 

criteri di scelta del sistema di raffreddamento. Industria delle Bevande, 13: 273 - 289. 

41. M. Moresi (1984) SCP Production from Acid Hydrolyzate of Orange Peel. In: 

Proceedings of the 4th Italian-Yugoslav- Austrian Chemical Engineering Conference. 

Vol. 2 (P. Alessi, I. Kikic, ed.s), Grado 24 - 26 Settembre 1984, pp. 767 - 774. 

42. M. Moresi, M. Spinosi (1984) Engineering Factors in the Production of Concentrated 

Fruit Juices: II) Fluid Physical Properties of Grape Juices. J. Fd. Technol., 19: 519 - 

533. 

43. M. Moresi (1984) Biomasse per fermentazione di surplus agricoli e zootecnici. L’Italia 

Agricola, 121: 103 -126. 

44. F. Gironi, M. Moresi, G. Variali (1985) Study on the Operating Variables of Sulcis Coal 

Hydroliquefaction. Fuel Processing Technology, 10: 145 - 161. 

45. M. Moresi, G. Variali (1985) Optimal operation of Batch Hydroliquefaction of Sulcis 

Coal. Fuel, 64: 674 - 677. 

46. M. Moresi (1985) Dimensionamento ottimale dell’unità di fermentazione per il processo 

di vinificazione in bianco. Industria delle Bevande, 13: 7 - 18. 

47. F. Clementi, M. Moresi, J. Rossi (1985) Effect of medium composition on microbial 

utilisation of citrus waste by mixed fungal culture. J. Appl. Microbiol. Biotechnol., 22: 

26 - 31. 

48. M. Moresi (1985) Design and Optimisation of Falling-Film Evaporators. In: 

Developments in Food Preservation. Vol. 3 (S. Thorne, ed.), Elsevier Applied Science 

Publishers, Barking (UK), pp. 183 - 244. 

49. M. Moresi (1985) Utilizzazione dei sottoprodotti della lavorazione della frutta. In: Atti 

del 1° Convegno di Tecnologie Alimentari per l’Area Mediterranea. Trasformazione e 

Valorizzazione della Frutta. Vol. 2. Prodotti derivati e sottoprodotti. (P. De Leo, M. 

Ghezzi, A. Monzini, edd.), Bari 28 - 30 gennaio 1985, Edizioni Clup, Milano, pp. 1 - 

36. 

50. M. Moresi (1985) Present and Innovative Utilisations of Citrus Waste. In: Proceedings 

of the 1st Workshop on "Agricultural Surpluses". Part 2: Sucrose Research, Processing 

and Sugar Containing Plants. (K. Buchholz, C. Buttersack, ed.s), European Federation 

of Biotechnology, Oberursel (Frankfurt am Main, D) 9 - 12 December 1985, pp. 124 - 

135. 

51. M. Moresi (1986) Strategia per l’analisi e lo sviluppo dei processi di produzione di 

biomasse microbiche per fermentazione in coltura sommersa. In: Atti del Seminario: 

“Le prospettive della produzione di biomasse proteiche da residui e surplus del sistema 

agro-alimentare”. (G. Florenzano, M.A. Spadoni, M. Bianchini, edd.), CNR IPRA, 

Monografia N. 6, Scuola Tipografica S. Pio X, Roma, pp. 125 - 164.  

52. G. Lombardi, M. Moresi (1987) Sviluppo di un modello di simulazione per la 

concentrazione di soluzioni zuccherine mediante osmosi inversa. Industrie Alimentari, 

26: 205 - 215. 
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53. M. Moresi, A. Trunfio (1987) Sviluppo di una nuova unità di fermentazione ad 

agitazione idraulica con eiettore di aerazione. Ann. Microbiol., 37: 49 - 63.  

54. M. Moresi, F. Clementi, J. Rossi, R. Medici, G.L. Vinti (1987) Production of biomass 

from untreated orange peel by F. avenaceum. Appl. Microbiol. Biotechnol., 27: 37 - 45. 

55. M. Moresi, F. Clementi, J. Rossi (1987) Kinetics of untreated orange peel utilisation  by 

F. avenaceum. J. Chem. Technol. Biotechnol., 40: 233 - 249. 

56. M. Moresi, E. Monteleone, A. Trunfio (1987) Produzione di biomasse proteiche da 

idrolizzati acidi di vinacce esauste. Industrie Alimentari, 26: 1137 - 1143. 

57. M. Moresi, E. Monteleone, A. Trunfio (1988) Cinetica di crescita di D. hansenii su 

idrolizzati acidi di vinacce esauste. Industrie Alimentari, 27: 9 - 14. 

58. G. Lombardi, M. Moresi (1988) Dimensionamento ottimale di impianti di 

iperfiltrazione in continuo. Industrie Alimentari, 27: 97 - 103. 

59. M. Moresi (1988) Optimising whey concentration in a RO spiral-wound pilot-scale unit. 

In: Proceedings of the Int. Symp. on the "Progress in Food Preservation Processes". 

Vol. 2, CERIA, Brussels, April 12 - 14, 1988, p. 71 - 80. 

60. M. Moresi (1988) Apple Juice Concentration by Reverse Osmosis and Falling-Film 

Evaporation. In: Preconcentration and Drying of Food Materials (S. Bruin, ed.), 

Elsevier Science Publishers B.V., Amsterdam, pp. 61 - 76.   

61. M. Moresi, E. Monteleone, A. Trunfio (1988) Fattibilità  economica della produzione di 

biomasse proteiche da idrolizzati acidi di vinacce esauste. Industrie Alimentari, 27: 525 

- 531. 

62. M. Moresi (1988) Analisi dei parametri di progetto e di controllo dei fermentatori 

industriali. Industrie Alimentari, 27: 617 - 626. 

63. M. Moresi, M. Patete (1988) Prediction of kLa in Conventional stirred Fermenters. J. 

Chem. Technol. Biotechnol., 42: 197 - 210. 

64. M. Moresi, M. Patete (1988) Cinetica di crescita di K. fragilis su siero di latte. Ann. 

Microbiol., 38: 1 - 13. 

65. M. Moresi, S. Di Nanni, G. Delli Colli, E. Sebastiani, M. Spinosi. (1988) Cinetica di 

crescita di D. hansenii su idrolizzati acidi di scorze di agrumi. Chimica e Industria, 70 

(7-8): 58 - 63. 

66. M. Moresi, A. Trunfio (1988) Trasferimento di materia e quantità di moto in sistemi di 

aerazione ad eiettore. Chimica e Industria, 70(10): 86 - 91. 

67. M. Moresi, E. Sebastiani (1988) Prototipo di fermentatore a funzionamento misto per 

l’impianto pilota di Manfredonia. In: Atti del Convegno "Produzione di Biomasse 

Microbiche da Residui e Surplus Agro-Alimentari: 5 anni di attività IPRA", Potenza 17-

18 novembre 1988, pp. 103-108. 

68. M. Moresi (1988) Fattibilità economica di alcuni processi di produzione di biomasse 

microbiche in coltura sommersa da residui e surplus agro-alimentari. In: Atti del 
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